
 

 

 

 

VITIGNO 
Barbera 

 

VENDEMMIA 
Manuale 

 

TIPOLOGIA TERRENO 
Tortoniano a tessitura 

sabbio-argillosa 

 

NOTE DEGUSTATIVE 
Di colore rosso rubino brillante con riflessi tendenti al 

violaceo, è intenso al naso con aromi di frutta rossa e 

spezie che si uniscono a note di pellame e sottobosco. Il 

suo corpo pieno e fruttato è sostenuto da un’acidità 

notevole e rinfrescante.  

 

GIULIA NEGRI 
LA MORRA / PIEMONTE 

 

BARBERA D’ALBA 

ELEVAZIONE 
Fermentazione 

spontanea in acciaio  

 

AFFINAMENTO 
Circa 16 mesi tra acciaio 

e tonneaux di rovere 

francese 

 

ABBINAMENTI 
Da gustare con svariate preparazioni a base di carni 

rosse o con primi piatti di terra. 


